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INFUSIONES 
GIN&TONIC

Ingredientes: 
Naranja sanguina, lima, 
bergamota, tira de 
limón y jengibre.

Ingredientes: 
Macis, canela cassia, 
azafrán y pimienta 
cubeba

Ingredientes: 
Flor de malva, pétalos 
de rosa, lavanda y flor 
de azahar.

CÍTRICA ESPECIADA

FLORAL

24g (12u x 2g)

12g (12u x 1g)

17,88g (12u x v1,49g)



CUBOS:

Café
Gigante
58 g

Cardamomo
Negro

25 g

Pimienta de
Jamaica
65 g

Bayas de
Enebro
63 g

Canela
Cassia
63 g

Cardamomo
Verde

56 g

Semillas
de Cacao

87 g

Regaliz

20 g
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Rosas Amarillas ..................................20g

Flor De Malva .........................................5g

Macis ......................................................25g

Mora .......................................................18g

Fresa ......................................................10g

Frambuesa ...........................................15g

Kumquat ...............................................25g

Pepino ...................................................11g

Bayas De Enebro ................................55g

Cardamomo .........................................55g

Flor De Hibisco ...................................19g

Regaliz ..................................................60g

Canela Cassia .....................................55g

Anís Estrellado ...................................35g

Mini Rosas ...........................................14g 

Lima...........................................75g

Naranja Sanguina................85g

Pomelo Rosa........................ 90g

Yuzu..........................................30g

Bergamota............................ 85g

BOLSAS 
DOYBAG 
PEQUEÑAS:

BOLSAS 
DOYBAG 
GRANDES:
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PACK COCTELERIA CREATIVA

Estamos convencidos de que los mixólogos solo precisan de las 
herramientas necesarias para sacar a relucir toda su creatividad. 
Por eso ponemos a tu disposición todos los materiales 
necesarios para que le hagas un hueco a la coctelería creativa y 
empieces a presumir de copas.

CONTENIDO
DEL PACK
> EXPOSITOR
> CUCHARA TRENZADA
> RIZADOR DE CÍTRICOS
> JIGGER > TUBO INFUSIONADOR

> PINZAS DE PRECISIÓN
> SELECCIÓN GIN&TONIC BASIC
> SELECCIÓN GIN&TONIC PREMIUM I

COMPLEMENTOS

Contiene: Cuchara trenzada, Rizador de cítricos,
Medidor (Jigger), Tubo infusionador, Pinzas de precisión.
Baraja de naipes. (Explica el uso de los botánicos y aplicaciones).

ESTUCHE
PAJARITA
Y PAÑUELO

HERRAMIENTAS
COCTELERÍA

ESTUCHE
TIRANTES

ESTUCHE
GEMELOS

MIXOLOGÍA PROFESIONAL 2018 MIXOLOGÍA PROFESIONAL 2018



El detalle que
marca la diferencia
www.toque.world

Para más sugerencias e ideas consulte 
nuestra página de Facebook o Canal de YouTube: 

www.toque.world
www.facebook.com/ToquEspecial

hyperurl.co/botanicals





CUBOS:

Café
Gigante

Cardamomo
Negro

Pimienta de
Jamaica

Bayas de
Enebro

58 g

25 g

65 g63 g

Canela
Cassia
63 g

Cardamomo
Verde

56 g

Semillas
de Cacao

87 g

Regaliz

20 g
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INFUSIONES 
GIN&TONIC

Ingredientes: 
Naranja sanguina, lima, 
bergamota, tira de 
limón y jengibre.

Ingredientes: 
Macis, canela cassia, 
azafrán y pimienta 
cubeba

Ingredientes: 
Flor de malva, pétalos 
de rosa, lavanda y flor 
de azahar.

24g (12u x 2g) 12g (12u x 1g)

17,88g (12u x 1,49g)

CÍTRICA ESPECIADA

FLORAL



BOTÁNICOS

Anis
Estrellado

Jengibre

Café
Gigante

Macis

Cardamomo
Negro

Flor de
Azahar

Flor de
Malva

Pimienta de
Jamaica

Bayas de
Enebro

Kumquat

31 g
41 g

58 g
27 g

25 g

17 g

5 g

65 g

63 g
40 g

Canela
Cassia
63 g

Pimienta
Cubeba
67 g

Cardamomo
Verde

Flor de 
Hibisco

Haba
Tonka

56 g

24 g

15 g

Semillas
de Cacao
87 g

Vainilla
Bourbon
15 g

Rosas
Amarillas
20 g

Rosas
Persas
20 g

Regaliz
20 g

MIXOLOGÍA PROFESIONAL 2018 MIXOLOGÍA PROFESIONAL 2018



MIX DE
CÍTRICOS

Lima

Lima Naranja Pomelo
Sanguina Rosa

Kumquat

Limón Persa

Rodajas de 
Pomelo, Naranja 
Sanguina, 
Bergamota y Lima. 
25-30 unidades. 

Conserva sus notas 
cítricas ácidas y algo 
especiadas con aroma 
con toques de madera.

Conserva sus 
notas cítricas 
ácidas y algo 
especiadas con 
aroma con toques 
de madera.

Notas tostadas, 
melosas, dulces, 
agradables y 
con un toque 
a caramelo. El 
veteado en rojo 
es su nota más 
característica.

 Impresión limpia, 
ligeramente 
amargo con un 
toque mordiente.

Una pieza de 
Kumquat aporta 
un toque dulce y 
alegre en tu copa.

Notas tostadas, 
melosas, dulces, 
agradables y 
con un toque 
a caramelo. El 
veteado en rojo 
es su nota más 
característica.

Sabor amargo y 
cítrico como una 
lima, pero también 
sabor a tierra con 
un toque ahumado 
y carece de la 
dulzura de limas 
frescas.

75 g

16 g

75 g

85 g

90 g

75 g

25 g

30 g

Limón

Yuzu Bergamota

Naranja

Aroma cítrico 
dulce y con notas 
lácteas y de 
caramelo.

Aporta aromas 
dulces frescos 
y cítricos 
ligeramente 
tostados. Mezcla 
entre naranja y 
mandarina muy 
perfumadas.

Aromas florales, 
frescos y cítricos 
con una mezcla 
entre limón, lima y 
pomelo.

Notas son 
naranja, caramelo 
y madera. Muy 
suave aroma 
cítrico.

25 g

30 g 85 g

2 g

Naranja
Sanguina
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PACK COCTELERIA CREATIVA

Estamos convencidos de que los mixólogos solo precisan de las 
herramientas necesarias para sacar a relucir toda su creatividad. 
Por eso ponemos a tu disposición todos los materiales 
necesarios para que le hagas un hueco a la coctelería creativa y 
empieces a presumir de copas.

CONTENIDO
DEL PACK
> EXPOSITOR
> CUCHARA TRENZADA
> RIZADOR DE CÍTRICOS
> JIGGER > TUBO INFUSIONADOR

> PINZAS DE PRECISIÓN
> SELECCIÓN GIN&TONIC BASIC
> SELECCIÓN GIN&TONIC PREMIUM I

COMPLEMENTOS

Contiene: Cuchara trenzada, Rizador de cítricos,
Medidor (Jigger), Tubo infusionador, Pinzas de precisión.
Baraja de naipes. (Explica el uso de los botánicos y aplicaciones).

ESTUCHE
PAJARITA
Y PAÑUELO

HERRAMIENTAS
COCTELERÍA

ESTUCHE
TIRANTES

ESTUCHE
GEMELOS
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